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Производственная практика

Обучение по дисциплинам и
междисциплинарным курсам

Учебная практика

Производственная практика
(преддипломная)

Промежуточная аттестация

Государственная итоговая аттестация



- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР Др

Экспер
тное

По
плану

С преп. СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Код Наименование Компетенции

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1398 28 50 100% 0% 612 260 96 238 18 864 374 108 322 28 32

СОО.Среднее общее образование 1476 1476 1398 28 50 1476 612 260 96 238 18 864 374 108 322 28 32

+ ОУП Обязательные учебные предметы 12
11222

22
22 111 984 984 956 28 984 410 168 52 178 12 574 250 52 256 16

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09

+ ОУП.01 Русский язык 1 72 72 68 4 72 72 34 34 4 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 04; ОК 05; ОК 09

+ ОУП.02 Литература 2* 1 108 108 104 4 108 50 30 18 2 58 32 24 2 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 09

+ ОУП.03 Математика 2 1 232 232 226 6 232 96 54 40 2 136 80 52 4 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07

+ ОУП.04 Иностранный язык 2 1 108 108 104 4 108 54 52 2 54 52 2 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 09

+ ОУП.05 Физика 1 108 108 106 2 108 108 50 56 2 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 07

+ ОУП.06 Химия 2 72 72 70 2 72 72 34 36 2 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 07

+ ОУП.07 Биология 2 72 72 70 2 72 72 40 30 2 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 07

+ ОУП.08 География 2 72 72 70 2 72 72 34 36 2 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

+ ОУП.09 Физическая культура 12 72 72 72 72 30 30 42 42 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 01; ОК 04; ОК 08

+ ОУП.10 Основы безопасности и защиты Родины 2 68 68 66 2 68 68 30 36 2 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 06; ОК 07; ОК 08

+ ПД Профильные дисциплины 22 22 1112 492 492 442 28 22 492 202 92 44 60 6 290 124 56 66 28 16 ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

+ ПД.01 Обществознание 2 1 144 144 138 6 144 68 32 34 2 76 30 42 4 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

+ ПД.02 История 2 1 136 136 130 6 136 68 40 26 2 68 40 24 4 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 05; ОК 06

+ ПД.03 Информатика 2 1 144 144 140 4 144 66 20 44 2 78 20 56 2 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02

+ ПД.04 Индивидуальный проект 2 32 32 28 4 32 32 28 4 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

+ КВ Курсы по выбору 2 36 36 34 2 36 36 34 2 ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 09

+ КВ.01 Родная литература 2* 36 36 34 2 36 36 34 2 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 09

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 2781 1631 52 3188 1276 612 168 382 62 906 198 360 320 28 576 120 284 166 6 840 139 436 253 12 672 136 346 184 6 858 60 152 646

ОГСЭ.Общий гуманитарный и социально-экономический учебный цикл 487 487 396 91 432 55 118 24 78 16 88 64 24 91 22 44 25 68 68 122 24 72 26

+ ОГСЭ.01 Основы философии 5 34 34 22 12 34 34 22 12 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 06

+ ОГСЭ.02 История 3 57 57 50 7 57 57 24 26 7 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 06

+ ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

7 3456 190 190 138 52 155 35 33 26 7 54 32 22 33 22 11 34 34 36 24 12 2
цикловая комиссия ветеринарии и
кинологии

ОК 09

+ ОГСЭ.04 Физическая культура 46 7 35 146 146 138 8 126 20 28 26 2 34 32 2 24 22 2 34 34 26 24 2 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 08

+ ОГСЭ.05 Психология общения 7 60 60 48 12 60 60 24 24 12 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 04; ОК 05; ОК 06

ЕН.Математический и общий естественнонаучный учебный цикл 230 230 206 24 180 50 38 12 26 44 16 16 12 36 12 22 2 112 44 58 10

+ ЕН.01 Химия 6 345 156 156 138 18 106 50 38 12 26 44 16 16 12 36 12 22 2 38 16 18 4 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 07; ПК 1.3.; ПК 2.3.; ПК 3.2. ; ПК 3.7. ; ПК 5.2. 

+ ЕН.02 Экологические основы природопользования 6 74 74 68 6 74 74 28 40 6 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. 

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 624 624 504 108 12 612 12 90 38 40 12 172 48 96 22 6 79 20 44 15 223 32 136 49 6 60 16 34 10

+ ОПЦ.01
Микробиология, физиология питания,
санитария и гигиена

3 56 56 50 6 56 56 24 26 6 2
цикловая комиссия ветеринарии и
кинологии

ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. 

+ ОПЦ.02
Организация хранения и контроль запасов и
сырья

4 61 61 48 7 6 61 61 16 32 7 6 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 6.1.

+ ОПЦ.03 Техническое оснащение организаций питания 4 3 71 71 60 11 71 34 14 14 6 37 16 16 5 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 6.1.; ПК 6.3. 

+ ОПЦ.04 Организация обслуживания 6 5 72 72 56 10 6 72 27 10 12 5 45 16 18 5 6 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ ОПЦ.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 6 45 89 89 68 21 83 6 37 16 16 5 25 10 10 5 27 16 11 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ ОПЦ.06
Правовые основы профессиональной
деятельности

7 60 60 50 10 60 60 16 34 10 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 06; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. 

+ ОПЦ.07
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

6 45 91 91 70 21 85 6 37 32 5 27 22 5 27 16 11 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 02

+ ОПЦ.08 Охрана труда 6* 45 45 34 11 45 45 16 18 11 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 6.1.; ПК 6.5 

+ ОПЦ.09 Безопасность жизнедеятельности 6* 79 79 68 11 79 79 68 11 2 цикловая комиссия ветеринарии и ОК 07; ПК 6.5 

ПЦ.Профессиональный цикл 2907 2907 1675 1192 40 1748 1159 366 94 238 34 602 134 184 262 22 370 66 174 124 6 437 63 174 194 6 490 96 240 148 6 642 60 152 430

+ ПМ.01

Организация и ведение процессов
приготовления и подготовки к реализации
полуфабрикатов для блюд, кулинарных
изделий сложного ассортимента

4 34 3 292 292 186 100 6 238 54 134 24 98 12 158 32 32 88 6

ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

+ МДК.01.01
Организация процессов приготовления,
подготовки к реализации кулинарных
полуфабрикатов

3 62 62 50 12 36 26 62 24 26 12 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 1.1.; ПК 1.2.

+ МДК.01.02
Процессы обработки сырья и приготовления,
подготовки к реализации кулинарных
полуфабрикатов

80 80 64 10 6 52 28 80 32 32 10 6 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 1.3.; ПК 1.4.

+ УП.01.01 Учебная практика 3 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

+ ПП.01.01 Производственная практиа 4 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

+ ПМ.01.01(К) Экзамен по профессиональному модулю 4 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

+ ПМ.02

Организация и ведение процессов
приготовления, оформления и подготовки
к реализации горячих блюд, кулинарных
изделий, закусок сложного ассортимента
с учетом потребностей различных
категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

4 34 4 3 305 305 186 103 16 245 60 138 24 98 16 167 32 32 87 16

ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

+ МДК.02.01

Организация процессов приготовления,
подготовки к реализации горячих блюд,
кулинарных изделий и закусок сложного
ассортимента

3 66 66 50 16 36 30 66 24 26 16 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 2.1.

+ МДК.02.02
Процессы приготовления и подготовки к
реалязации горячей кулинарной продукции
сложного ассортимента

4 89 89 64 9 16 59 30 89 32 32 9 16 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

+ УП.02.01 Учебная практика 3 72 72 72 72 72 72 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

+ ПП.02.01 Производственная практика 4 72 72 72 72 72 72 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

+ ПМ.02.01(К) Экзамен по профессиональному модулю 4 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.8.

+ ПМ.03

Организация и ведение процессов
приготовления, оформления и подготовки
к реализации холодных блюд,
кулинарных изделий, закусок сложного
ассортимента с учетом потребностей
различных категорий потребителей,
видов и форм обслуживания

5 5 45 319 319 192 121 6 259 60 41 16 16 9 278 44 116 112 6

ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

+ МДК.03.01

Организация процессов приготовления,
подготовки к реализации холодных блюд,
кулинарных изделий и закусок сложного
ассортимента

4 102 102 76 26 72 30 41 16 16 9 61 22 22 17 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 3.1.

+ МДК.03.02
Процессы приготовления и подготовки к
реализации холодных блюд, кулинарных
изделий, закусок сложного ассортимента

67 67 44 17 6 37 30 67 22 22 17 6 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

+ УП.03.01 Учебная практика 5 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

+ ПП.03.01 Производственная практика 5 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

+ ПМ.03.01(К) Экзамн по профессиональному модулю 5 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

+ ПМ.04

Организация и ведение процессов
приготовления, оформления и подготовки
к реализации холодных и горячих
десертов, напитков сложного
ассортимента с учетом потребностей
различных категорий потребителей,
видов и форм обслуживания

7 7 7 314 314 216 92 6 271 43 314 48 168 92 6

ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

+ МДК.04.01

Организация процессов приготовления,
подготовки к реализации и хранению холодных
и горячих десертов, напитков сложного
ассортимента

79 79 72 7 49 30 79 24 48 7 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 4.1. 

+ МДК.04.02
Ведение процессов приготовления и подготовки
к реализации холодных и горячих десертов,
напитков сложного ассортимента

85 85 72 7 6 72 13 85 24 48 7 6 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

+ УП.04.01 Учебная практика 7 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

+ ПП.04.01 Производственная практика 7 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

+ ПМ.04.01(К) Экзамен по профессиональному модулю 7 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

+ ПМ.05

Организация и ведение процессов
приготовления, оформления и подготовки
к реализации хлебобулочных, мучных
кондитерских изделий сложного
ассортимента с учетом потребностей
различных категорий потребителей,
видов и форм обслуживания

6 6 6 274 274 169 99 6 194 80 274 29 140 99 6

ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

+ МДК.05.01
Организация приготовления, оформления и
подготовки к реализации хлебобулочных,
мучных кондитерских изделий

52 52 47 5 12 40 52 13 34 5 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 5.1. 

+ МДК.05.02

Ведение процессов приготовления, оформления
и подготовки к реализации хлебобулочных,
мучных кондитерских изделий сложного
ассортимента

72 72 50 16 6 32 40 72 16 34 16 6 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

+ УП.05.01 Учебная практика 6 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

+ ПП.05.01 Производственная практика 6 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

+ ПМ.05.01(К) Экзамен по профессиональному модулю 6 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

+ ПМ.06
Организация и контроль текущей
деятельности подчиненного персонала

8 88 7 287 287 190 97 219 68 55 24 24 7 232 30 112 90
ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ МДК.06.01
Оперативное управление текущей деятельности
подчиненного персонала

7 137 137 118 19 105 32 55 24 24 7 82 30 40 12 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ УП.06.01 Учебная практика 8 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ ПП.06.01 Производственная практика 8 72 72 72 36 36 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 
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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР Др

Экспер
тное

По
плану

С преп. СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Код Наименование Компетенции

+ ПМ.06.01(К) Экзамен по профессиональному модулю 8 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ ПМ.07
Освоение профессии рабочего 16675
Повар

4 4 34 330 330 246 84 250 80 94 46 42 6 236 54 104 78
ПК 7.1; ПК 7.2

+ МДК.07.01
Выполнение работ по профессии рабочего
16675 Повар

3 180 180 174 6 136 44 94 46 42 6 86 54 32 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 7.1; ПК 7.2

+ УП.07.01 Учебная практика 4 72 72 72 36 36 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 7.1; ПК 7.2

+ ПП.07.01 Производственная практика 4 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 7.1; ПК 7.2

+ ПМ.07.01(К) Квалификационный экзамен 4 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 7.1; ПК 7.2

+ ПМ.08
Освоение профессии рабочего 13011
Контролер пищевой продукции

6 6 55 255 255 148 107 255 92 22 58 12 163 34 34 95
ПК 8.1

+ МДК.08.01
Выполнение работ по профессии рабочего
13011 Контролер пищевой продукции

5 141 141 112 29 141 56 22 22 12 85 34 34 17 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ПК 8.1

+ УП.08.01 Учебная практика 5 36 36 36 36 36 36 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 8.1

+ ПП.08.01 Производственная практика 6 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 8.1

+ ПМ.08.01(К) Квалификационный экзамен 6 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ПК 8.1

+ ПМ.09
Применение цифровых технологий в
кондитерском деле

8 88 7 387 387 142 245 387 121 24 48 49 266 30 40 196
ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

+ МДК.09.01
Цифровые технологии и применение цифровых
технологий в кондитерском деле

7 237 237 142 95 237 121 24 48 49 116 30 40 46 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

+ УП.09.01 Учебная практика 8 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

+ ПП.09.01 Производственная практика 8 72 72 72 72 72 72 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

+ ПМ.09.01(К) Экзамен по профессиональному модулю 8 6 6 6 6 6 6 1 цикловая комиссия агрономии и ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

+ ПДП.00 Производственная практика (преддипломная) 8 144 144 144 72 72 144 144 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 
1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 
2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; 
ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 
5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01
Подготовка к государственной итоговой
аттестации (выпускная квалификационная
работа)

72 72 72 72 72 72 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 
1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 
2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; 
ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 
5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ ГИА.02
Подготовка к государственной итоговой
аттестации (демонстрационный экзамен)

72 72 72 72 72 72 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 
1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 
2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; 
ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 
5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ ГИА.03
Проведение итоговой государственной
аттестации (защита выпускной
квалификационной работы)

36 36 36 36 36 36 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 
1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 
2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; 
ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 
5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

+ ГИА.04
Проведение итоговой государственной
аттестации (выполнение демонстрационного
экзамена)

36 36 36 36 36 36 1
цикловая комиссия агрономии и
технических специальностей

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 
1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 
2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; 
ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 
5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09

СОО Среднее общее образование ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09

ОУП Обязательные учебные предметы ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09

ОУП.01 Русский язык ОК 04; ОК 05; ОК 09

ОУП.02 Литература ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 09

ОУП.03 Математика ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07

ОУП.04 Иностранный язык ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 09

ОУП.05 Физика ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 07

ОУП.06 Химия ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 07

ОУП.07 Биология ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 07

ОУП.08 География ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

ОУП.09 Физическая культура ОК 01; ОК 04; ОК 08

ОУП.10 Основы безопасности и защиты Родины ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 06; ОК 07; ОК 08

ПД Профильные дисциплины ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

ПД.01 Обществознание ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

ПД.02 История ОК 01; ОК 02; ОК 04; ОК 05; ОК 06

ПД.03 Информатика ОК 01; ОК 02

ПД.04 Индивидуальный проект ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 09

КВ Курсы по выбору ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 09

КВ.01 Родная литература ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 09

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 ; ПК 7.1; ПК 7.2; ПК 8.1; ПК 9.1; ПК 9.2

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-экономический
учебный цикл

ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 08; ОК 09

ОГСЭ.01 Основы философии ОК 06

ОГСЭ.02 История ОК 06

ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности ОК 09

ОГСЭ.04 Физическая культура ОК 08

ОГСЭ.05 Психология общения ОК 04; ОК 05; ОК 06

ЕН
Математический и общий естественнонаучный
учебный цикл

ОК 07; ПК 1.1.; ПК 1.3.; ПК 2.1.; ПК 2.3.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 5.2. 

ЕН.01 Химия ОК 07; ПК 1.3.; ПК 2.3.; ПК 3.2. ; ПК 3.7. ; ПК 5.2. 

ЕН.02 Экологические основы природопользования ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. 

ОПЦ Общепрофессиональный цикл
ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. 
; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ОПЦ.01
Микробиология, физиология питания, санитария и
гигиена

ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. 
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

ОПЦ.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 6.1.

ОПЦ.03 Техническое оснащение организаций питания ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 6.1.; ПК 6.3. 

ОПЦ.04 Организация обслуживания ОК 01; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ОПЦ.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга ОК 01; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ОПЦ.06 Правовые основы профессиональной деятельности ОК 01; ОК 06; ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. 

ОПЦ.07
Информационные технологии в профессиональной
деятельности

ОК 02

ОПЦ.08 Охрана труда ОК 07; ПК 1.1.; ПК 2.1.; ПК 3.1.; ПК 4.1. ; ПК 5.1. ; ПК 6.1.; ПК 6.5 

ОПЦ.09 Безопасность жизнедеятельности ОК 07; ПК 6.5 

ПЦ Профессиональный цикл

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 ; ПК 7.1; ПК 7.2; ПК 8.1; ПК 9.1; ПК 9.2

ПМ.01
Организация и ведение процессов приготовления и
подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд,
кулинарных изделий сложного ассортимента

ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, подготовки к
реализации кулинарных полуфабрикатов

ПК 1.1.; ПК 1.2.

МДК.01.02
Процессы обработки сырья и приготовления,
подготовки к реализации кулинарных
полуфабрикатов

ПК 1.3.; ПК 1.4.

УП.01.01 Учебная практика ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

ПП.01.01 Производственная практиа ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

ПМ.01.01(К) Экзамен по профессиональному модулю ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.

ПМ.02

Организация и ведение процессов приготовления,
оформления и подготовки к реализации горячих
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного
ассортимента с учетом потребностей различных
категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

МДК.02.01
Организация процессов приготовления, подготовки к
реализации горячих блюд, кулинарных изделий и
закусок сложного ассортимента

ПК 2.1.

МДК.02.02
Процессы приготовления и подготовки к реалязации
горячей кулинарной продукции сложного
ассортимента

ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

УП.02.01 Учебная практика ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

ПП.02.01 Производственная практика ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.

ПМ.02.01(К) Экзамен по профессиональному модулю ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.8.
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

ПМ.03

Организация и ведение процессов приготовления,
оформления и подготовки к реализации холодных
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного
ассортимента с учетом потребностей различных
категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

МДК.03.01
Организация процессов приготовления, подготовки к
реализации холодных блюд, кулинарных изделий и
закусок сложного ассортимента

ПК 3.1.

МДК.03.02
Процессы приготовления и подготовки к реализации
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
сложного ассортимента

ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

УП.03.01 Учебная практика ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

ПП.03.01 Производственная практика ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

ПМ.03.01(К) Экзамн по профессиональному модулю ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. 

ПМ.04

Организация и ведение процессов приготовления,
оформления и подготовки к реализации холодных и
горячих десертов, напитков сложного ассортимента с
учетом потребностей различных категорий
потребителей, видов и форм обслуживания

ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

МДК.04.01
Организация процессов приготовления, подготовки к
реализации и хранению холодных и горячих
десертов, напитков сложного ассортимента

ПК 4.1. 

МДК.04.02
Ведение процессов приготовления и подготовки к
реализации холодных и горячих десертов, напитков
сложного ассортимента

ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

УП.04.01 Учебная практика ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

ПП.04.01 Производственная практика ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

ПМ.04.01(К) Экзамен по профессиональному модулю ПК 4.1. ; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.

ПМ.05

Организация и ведение процессов приготовления,
оформления и подготовки к реализации
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
сложного ассортимента с учетом потребностей
различных категорий потребителей, видов и форм
обслуживания

ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

МДК.05.01
Организация приготовления, оформления и
подготовки к реализации хлебобулочных, мучных
кондитерских изделий

ПК 5.1. 

МДК.05.02
Ведение процессов приготовления, оформления и
подготовки к реализации хлебобулочных, мучных
кондитерских изделий сложного ассортимента

ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

УП.05.01 Учебная практика ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

ПП.05.01 Производственная практика ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

ПМ.05.01(К) Экзамен по профессиональному модулю ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.

ПМ.06
Организация и контроль текущей деятельности
подчиненного персонала

ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

МДК.06.01
Оперативное управление текущей деятельности
подчиненного персонала

ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

УП.06.01 Учебная практика ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ПП.06.01 Производственная практика ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ПМ.06.01(К) Экзамен по профессиональному модулю ПК 6.1.; ПК 6.2.; ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ПМ.07 Освоение профессии рабочего 16675 Повар ПК 7.1; ПК 7.2

МДК.07.01
Выполнение работ по профессии рабочего 16675
Повар

ПК 7.1; ПК 7.2

УП.07.01 Учебная практика ПК 7.1; ПК 7.2

ПП.07.01 Производственная практика ПК 7.1; ПК 7.2

ПМ.07.01(К) Квалификационный экзамен ПК 7.1; ПК 7.2

ПМ.08
Освоение профессии рабочего 13011 Контролер
пищевой продукции

ПК 8.1

МДК.08.01
Выполнение работ по профессии рабочего 13011
Контролер пищевой продукции

ПК 8.1

УП.08.01 Учебная практика ПК 8.1

ПП.08.01 Производственная практика ПК 8.1

ПМ.08.01(К) Квалификационный экзамен ПК 8.1

ПМ.09
Применение цифровых технологий в кондитерском
деле

ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

МДК.09.01
Цифровые технологии и применение цифровых
технологий в кондитерском деле

ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

УП.09.01 Учебная практика ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

ПП.09.01 Производственная практика ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

ПМ.09.01(К) Экзамен по профессиональному модулю ОК 02; ПК 9.1; ПК 9.2

ПДП.00 Производственная практика (преддипломная)

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ГИА Государственная итоговая аттестация

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ГИА.01
Подготовка к государственной итоговой аттестации
(выпускная квалификационная работа)

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ГИА.02
Подготовка к государственной итоговой аттестации
(демонстрационный экзамен)

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 

ГИА.03
Проведение итоговой государственной аттестации
(защита выпускной квалификационной работы)

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

ГИА.04
Проведение итоговой государственной аттестации
(выполнение демонстрационного экзамена)

ОК 01; ОК 02; ОК 03; ОК 04; ОК 05; ОК 06; ОК 07; ОК 08; ОК 09; ПК 1.1.; ПК 1.2.; ПК 1.3.; ПК 1.4.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 
2.3.; ПК 2.4.; ПК 2.6.; ПК 2.5.; ПК 2.7. ; ПК 2.8.; ПК 3.1.; ПК 3.2. ; ПК 3.3. ; ПК 3.4.; ПК 3.5. ; ПК 3.6. ; ПК 3.7. ; ПК 4.1. 
; ПК 4.2. ; ПК 4.3. ; ПК 4.4. ; ПК 4.5. ; ПК 4.6.; ПК 5.1. ; ПК 5.2. ; ПК 5.3. ; ПК 5.4.; ПК 5.5. ; ПК 5.6.; ПК 6.1.; ПК 6.2.; 
ПК 6.3. ; ПК 6.4. ; ПК 6.5 
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Не менее Факт

Итого по ОП 5940 1476 612 864 1518 612 906 1416 576 840 1530 672 858

ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 612 864

СОО Среднее общее образование 1476 1476 612 864

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 1518 612 906 1416 576 840 1530 672 858

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-
экономический учебный цикл

487 206 118 88 159 91 68 122 122

ЕН
Математический и общий естественнонаучный
учебный цикл

230 82 38 44 148 36 112

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 624 262 90 172 302 79 223 60 60

ПЦ Профессиональный цикл 2907 968 366 602 807 370 437 1132 490 642

ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 216

Курс 4

Всего Сем. 7 Сем. 8Всего

Курс 3

Сем. 5 Сем. 6Всего

Курс 2

Сем. 3 Сем. 4

42- 41.76

- 12

28- 32.8

- 33.92 36

- 12 12

- 25.74 29.59

67 1

1

13

1

7 6

1

2

  ЭКЗАМЕН (Эк)

  ЗАЧЕТ (За)

  ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО)

  КУРСОВАЯ РАБОТА (КР)

  ДРУГИЕ ФОРМЫ КОНТРОЛЯ (Др)

Период ТО

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
Период атт.

ОП 
Во взаимодействии с преподавателем в период
ТО (акад.час/нед)

4

3

7

3

5

3

3

7

3

3 2 1

2 5
Обязательные формы промежуточной
аттестации

Доля практик в профессиональном цикле (%)

Доля учебных занятий и практик в ОП (%) 85.8%

48.29%

Итого

Часов

Курс 1

Всего Сем. 1 Сем. 2

33.6-

- 31.24 29.4631.6

36.63

19.13

- 36 35.92 - 36 35.76

-

-

36 34.71

36 32

4 1 3 3 1 2

4 1 3

56 10 551

11 9 2 3 3


